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1. ОБЩИЕ ВОПРОСЫ ПРОЕКТИРОВАНИЯ

Выполнение курсовой работы – заключительный этап изучения профессионального модуля ПМ.05 Организация работы структурного подразделения, предусматривается в  восьмом семестре четвертого курса. Курсовое проектирование способствует закреплению и углублению знаний, развитию навыков самостоятельной, творческой работы, а также пользования специальной литературой. В ходе выполнения курсового проекта  студент применяет сформированные общие компетенции, включающие в себя способность:

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.
Профессиональные компетенции, соответствующие основным видам профессиональной деятельности:

- Организация работы структурного подразделения.

ПК 5.1. Участвовать в планировании основных показателей производства.

ПК 5.2. Планировать выполнение работ исполнителями.

ПК 5.3. Организовывать работу трудового коллектива.

ПК 5.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполнителями.

ПК 5.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию.
Личностные результаты:

ЛР 1 Осознающий себя гражданином и защитником великой страны;
ЛР 2 Проявляющий активную гражданскую позицию, демонстрирующий приверженность принципам честности, порядочности, открытости, экономически активный и участвующий в студенческом и территориальном самоуправлении, в том числе на условиях добровольчества, продуктивно взаимодействующий и участвующий в деятельности общественных организаций;
ЛР 3 Соблюдающий нормы правопорядка, следующий идеалам гражданского общества, обеспечения безопасности, прав и свобод граждан России. Лояльный к установкам и проявлениям представителей субкультур, отличающий их от групп с деструктивным и девиантным поведением. Демонстрирующий неприятие и предупреждающий социально опасное поведение окружающих;
ЛР 4 Проявляющий и демонстрирующий уважение к людям труда, осознающий ценность собственного труда. Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно и профессионального конструктивного «цифрового следа»;
ЛР 5 Демонстрирующий приверженность к родной культуре, исторической памяти на основе любви к Родине, родному народу, малой родине, принятию традиционных ценностей   многонационального народа России;
ЛР 6 Проявляющий уважение к людям старшего поколения и готовность к участию в социальной поддержке и волонтерских движениях;
ЛР 7 Осознающий приоритетную ценность личности человека; уважающий собственную и чужую уникальность в различных ситуациях, во всех формах и видах деятельности;
ЛР 8 Проявляющий и демонстрирующий уважение к представителям различных этнокультурных, социальных, конфессиональных и иных групп. Сопричастный к сохранению, преумножению и трансляции культурных традиций и ценностей многонационального российского государства;
ЛР  9 Соблюдающий и пропагандирующий правила здорового и безопасного образа жизни, спорта; предупреждающий либо преодолевающий зависимости от алкоголя, табака, психоактивных веществ, азартных игр и т.д. Сохраняющий психологическую устойчивость в ситуативно сложных или стремительно меняющихся ситуациях;
ЛР 10 Заботящийся о защите окружающей среды, собственной и чужой безопасности, в том числе цифровой;
ЛР 11 Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, обладающий основами эстетической культуры;
ЛР 12 Принимающий семейные ценности, готовый к созданию семьи и воспитанию детей; демонстрирующий неприятие насилия в семье, ухода от родительской ответственности, отказа от отношений со своими детьми и их финансового содержания;

ЛР 13 Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: активный, проектно-мыслящий, эффективно взаимодействующий и сотрудничающий с коллективом, осознанно выполняющий профессиональные требования, ответственный, пунктуальный, дисциплинированный, трудолюбивый, критически мыслящий, демонстрирующий профессиональную жизнестойкость.
ЛР 14 Оценивающий возможные ограничители свободы своего профессионального выбора, предопределенные психофизиологическими особенностями или состоянием здоровья, мотивированный к сохранению здоровья в процессе профессиональной деятельности.
ЛР 15 Готовый к профессиональной конкуренции и конструктивной реакции на критику.
ЛР 16 Ориентирующийся в изменяющемся рынке труда, гибко реагирующий на появление новых форм трудовой деятельности, готовый к их освоению, избегающий безработицы, мотивированный к освоению функционально близких видов профессиональной деятельности, имеющих общие объекты (условия, цели) труда, либо иные схожие характеристики.
ЛР 17 Содействующий поддержанию престижа своей профессии, отрасли и образовательной организации.
ЛР 18 Принимающий цели и задачи научно-технологического, экономического, информационного и социокультурного развития России, готовый работать на их достижение.
ЛР 19 Управляющий собственным профессиональным развитием, рефлексивно оценивающий собственный жизненный опыт, критерии личной успешности, признающий ценность непрерывного образования, 
ЛР 20 Способный генерировать новые идеи для решения задач цифровой экономики, перестраивать сложившиеся способы решения задач, выдвигать альтернативные варианты действий с целью выработки новых оптимальных алгоритмов; позиционирующий себя в сети как результативный и привлекательный участник трудовых отношений.
ЛР 21Самостоятельный и ответственный в принятии решений во всех сферах своей деятельности, готовый к исполнению разнообразных социальных ролей, востребованных бизнесом, обществом и государством
ЛР 22 Способный к самостоятельному решению вопросов жизнеустройства;
ЛР 23 Владеющий навыками принятия решений социально-бытовых вопросов;
ЛР 24 Владеющий физической выносливостью в соответствии с требованиями профессиональных компетенций;
ЛР 25 Осознающий значимость ведения ЗОЖ для достижения собственных и общественно-значимых целей;
ЛР 26 Способный формировать проектные идеи и обеспечивать их ресурсно-программной деятельностью;
ЛР 27 Способный к применению инструментов и методов бережливого производства;
ЛР 28 Умеющий быстро принимать решения, распределять собственные ресурсы и управлять своим временем;
ЛР 29 Способный к художественному творчеству и развитию эстетического вкуса;
ЛР 30 Способный к сознательному восприятию экосистемы и демонстрирующий экокультуру;
ЛР 31 Способный к применению логистики навыков в решении личных и профессиональных задач.

ЛР 32 Способный к сотрудничеству в разных социальных ситуациях
ЛР 33 Способный ориентироваться в технико-экономических показателях в отрасли
ЛР 34 Способность продуктивно общаться и взаимодействовать в процессе совместной деятельности, учитывать позиции других участников деятельности, конструктивно разрешать конфликты
ЛР 35 Способность самостоятельно определять цели деятельности и составлять планы деятельности; самостоятельно осуществлять, контролировать и корректировать деятельность; использовать все возможные ресурсы для достижения поставленных целей и реализации планов деятельности; выбирать успешные стратегии в различных ситуациях

ЛР 36 Владение начальными навыками адаптации в динамично изменяющемся и развивающемся мире
ЛР 37 Способный к самостоятельной информационно-познавательной деятельности, включая умение ориентироваться в различных источниках информации, критически оценивать и интерпретировать информацию, получаемую из различных источников

ЛР 38 Способный к  самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности
В результате изучения профессионального модуля студент должен:

иметь практический опыт: 

планирования работы структурного подразделения;

оценки эффективности деятельности структурного подразделения организации;

принятия управленческих решений;

уметь:

рассчитывать выход продукции в ассортименте;

вести табель учета рабочего времени работников;

рассчитывать заработную плату;

рассчитывать экономические показатели структурного подразделения организации;

организовать работу коллектива исполнителей;

оформлять документы на различные операции с сырьем, полуфабрикатами и готовой продукцией;

знать:
методику расчета выхода продукции;

порядок оформления табеля учета рабочего времени;

методику расчета заработной платы;

структуру издержек производства и пути снижения затрат;

методики расчета экономических показателей;

основные приемы организации работы исполнителей;

формы документов, порядок их заполнения

Задание на курсовую работу выдается руководителем проектирования   на бланках установленной формы на IV курсе перед отъездом на производственную практику. Задание включает тему, исходные данные для работы. 

Курсовая работа выполняется в соответствии с календарным графиком. В приложении 1 приведено примерное распределение времени по разделам проекта.

Консультации по разделам работы осуществляются руководителем по расписанию и в сроки, отведенные по учебному плану для выполнения работы. Руководитель контролирует также порядок работы и соответствие ее графику выполнения работы.

Законченная работа, подписанная автором, сдается на просмотр руководителю для заключения и с визой «к защите допущен» защищается перед комиссией, состоящей из руководителя проектирования, преподавателей, в сроки, установленные ЦК. 

Примерные темы курсовых работ  по профессиональному модулю ПМ.05 Организация управления структурным подразделением организации
	Тема 1 
	Организация и управление молокоперерабатывающим предприятием.

	Тема 2
	Планирование производства …………………………….. на предприятии

	Тема 3
	Организация учета и отчетности на предприятии молочной промышленности

	Тема 4
	Организация и управление предприятием снабжающем молочной продукцией население жилых микрорайонов. 

	Тема 5
	Организация инвестиционной политики на предприятиях молочной промышленности

	Тема 6 
	Планирование основных показателей участка выработки …………….. на предприятиях молочной промышленности.

	Тема 7
	Оценка экономической эффективности реконструкции предприятий молочной промышленности

	Тема 8
	Планирование производственной деятельности трудового коллектива молочного комбината

	Тема 9
	Организация выработки эффективных решений в штатных и не штатных ситуациях на производстве

	Тема 10
	Организация и оценка эффективности выработки ……………….


2 СОСТАВНЫЕ ЧАСТИ ПРОЕКТА

Курсовая работа  проект включает расчетно-пояснительную записку.

Содержание расчетно-пояснительной записки:

· обложка,

· титульный лист, 

· задание на проектирование,
· содержание (оглавление) работы с последовательным перечнем заголовков разделов, подразделов, приложений и номеров их страниц,

· введение,

· основная часть работы (организация работы структурного подразделения),

· список использованных источников информации,

· приложения.
3 МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ ПО ВЫПОЛНЕНИЮ РАСЧЕТНО-ПОЯСНИТЕЛЬНОЙ ЗАПИСКИ И ГРАФИЧЕСКОЙ ЧАСТИ ПРОЕКТА


Примеры оформления обложки пояснительной записки и титульного листа даны в приложениях 2 и 3.

Пример оформления задания на курсовую работу представлен в приложении 4.

Текст реферата объемом обычно не более одной страницы должен включать:

· библиографическое описание;

· тема, ее особенности, характер и цель проекта;

· полученные результаты – теоретические, экспериментальные, описательные;

· выводы, рекомендации по внедрению результатов.
3.1 Содержание

Содержание приводится в начале записки, но оформляется после ее выполнения и включает наименование всех разделов, подразделов и пунктов с указанием номеров страниц, на которых  размещается начало материала разделов, подразделов, пунктов. Подпункты, если они выделены и озаглавлены, в тексте нумеруются, но в содержание не включаются. Пример оформления дан в приложении 5.
3.2 Введение


Во введении приводятся краткие данные из литературы по состоянию и перспективам развития молочной промышленности и производству молочных продуктов, рассматриваемых в проекте. Конкретные цифры или любые другие литературные данные должны сопровождаться ссылкой на использованные источники. Библиографический список (см. приложение 6) составляется на протяжении всей работы над проектом.
3.3  Производственная программа в год
Производственная программа в год представляет собой конкретное задание участку предприятия по выпуску определённого вида продукции на определённый период (год). 
Исходными данными для разработки производственной программы курсовой работы по дисциплине «Экономика отрасли» являются результаты продуктового расчёта курсового проекта по дисциплине «Технология молока и молочных продуктов».                                                  

Сменная выработка составляет
 т.

Таблица 2.1  Производственная программа в год

	Наименование продукта
	Единица измерения
	Выработка, т.
	Количество смен в году

	
	
	В смену
	В год
	

	
	т
	
	
	


3.4 Расчет численности работающих по проектируемому продукту
К рабочим данного цеха относятся:

1) рабочие-сдельщики;

2) рабочие-повременщики;

3) инженерно-технические работники (ИТР) и служащие.

Рассчитывается среднесписочная численность рабочих-сдельщиков в цехе выработки
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где
Чср.сп.раб.-сд.- среднесписочная численность рабочих-сдельщиков, чел;

Нвр- норма времени, чел.-час (приложение 7);

Ог.пр.- объём готовой продукции за год, тонн;

Тэфф.-  эффективный фонд рабочего времени одного среднесписочного работника за год, ч;

К- коэффициент, характеризующий степень выполнения нормы выработки (К=1-1,1).

Эффективный фонд рабочего времени одного среднесписочного работника за год (Тэфф.) определяется по балансу рабочего времени одного среднесписочного работника за год.
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где
Чср.сп.раб.-сд.яв.- среднесписочная численность рабочих-сдельщиков явочная, чел;
Ксп.- коэффициент списочный.
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где
Фкаленд.- календарный фонд рабочего времени в днях;

Тэфф.-  эффективный фонд рабочего времени одного среднесписочного работника за год, дни. 
Таблица 3.1         Баланс рабочего времени одного среднесписочного работника

	Показатели
	Дни

	1. Календарный фонд рабочего времени
	365

	нерабочие дни, в том числе:
	

	а) праздничные
	

	б) выходные
	

	2. Номинальный фонд рабочего времени (Календарный фонд - нерабочие дни)

=
	

	Неявки на работу, в том числе:
	

	а) отпуск, не менее
	20

	б) по болезни
	

	в) по беременности и родам
	

	г) по учёбе
	

	д) выполнение общественных и государственных обязанностей
	

	3. Эффективный фонд рабочего времени (Номинальный фонд – неявки на работу)

=
	

	Средняя продолжительность рабочего дня (час) 

(40 часовая рабочая неделя/5 рабочих дней в неделю)
	8

	4. Эффективный фонд рабочего времени одного рабочего за год  в часах

(Эффективный фонд рабочего времени в днях · средняя продолжительность рабочего дня (смены)) = 
	


Рассчитывается среднесписочная численность рабочих повременщиков по цеху выработки  






              

К рабочим-повременщикам относятся:

1) слесари;

2) наладчики;

Их численность определяется по нормам обслуживания с учётом наличия рабочих мест.

Чср.сп.раб.-повр.яв.= n · Ксмен 

где
n - норма обслуживания, чел. (n =     );

Ксмен - количество смен в сутки (Ксмен =     ).

Чср.сп.раб.-повр.= Чср.сп.раб.-повр.яв.· Ксп. 
где
Чср.сп.раб.-повр.- среднесписочная численность рабочих-повременщиков, чел;

Чср.сп.раб.-повр.яв.- среднесписочная численность рабочих-повременщиков явочная, чел;

Рассчитывается численность ИТР и служащих по цеху выработки продукции:

Если цеховая структура (Кпер м ≥ 75000 т ), то планируется 1 начальник цеха и по 1мастеру в смену; если предприятие имеет бесцеховую структуру – планируется по 1 мастеру в смену;

Кпер м.= N . Ксм в год

где
ЧИТР и служ.=            (чел.)

Рассчитывается общая численность работающих по цеху выработки













Общ.числ.=Чср.сп.раб.-сд.+ Чср.сп.раб.-повр.+ЧИТР и служ.
Таблица 3.2 

Численность работающих по проектируемому цеху

	Наименование

продукции
	Объём готовой продукции за год, т.
	Нвр., чел.-час
	Тэфф. за год, ч. 
	К
	Чср.сп..раб.-сд.
	Чср.сп.раб.-повр.
	ЧИТР и служ.
	Общ. числ. п.п.п.

	
	
	
	
	
	
	
	
	


3.5 Планирование фонда оплаты труда рабочих-сдельщиков по проектируемому цеху
Дать понятие о заработной плате
Рассчитывается фонд оплаты труда по цеху выработки 


 

Фз.пл.общ.= Осн.з.пл. + Доп.з.пл.

Рассчитывается сдельный фонд заработной платы:

Фсд.= Рсд .· Ог.пр.
Где
Фсд.- сдельный фонд заработной платы, руб.;

Рсд.- сдельная расценка за единицу продукции, руб.;

Ог.пр.- объём готовой продукции за год, тонн;

Рсд.=Тст.час.· Нвр
где
Тст.час.- часовая тарифная ставка, руб. =

Нвр- норма времени, чел.-час =
Доплаты планируются в размере 20% от сдельного фонда заработной платы:

Доплаты = 0,2 · Фсд.
Рассчитывается заработная плата расчётная:

З.пл.расч. = Фсд .+ Доплаты
Премия планируется в размере 20-100% от расчётной заработной платы:
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Рассчитывается основная заработная плата:

Осн.з.пл. = З.пл.расч. + Премия
Дополнительная заработная плата составляет 10% от основной заработной платы:
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Рассчитывается общий фонд заработной платы:

Фз.пл.общ. = Осн.з.пл. + Доп.з.пл

Таблица 4.1 Заработная плата рабочих-сдельщиков по проектируемому цеху

	Наименование продукции
	Ог.пр. за год, т.
	Рсд., руб.
	Фсд., руб.
	Доп-латы, руб.
	З.пл.

расч., руб.
	Премия, руб.
	Осн.

з/пл., руб.
	Доп.

з/пл., руб.
	Фз.пл.общ., руб.

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


По данным расчётов определяется среднемесячная заработная плата рабочих в цехе:
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где
З.пл.ср.мес.- среднемесячная заработная плата, руб.;

nмес.- количество месяцев в году.

3.6 Составление плановой калькуляции и расчет полной себестоимости
Дать понятие о себестоимости продукции. 
	Статьи затрат при калькуляции себестоимости продукции

	1. Сырьё и основные материалы (за вычетом возвратных отходов)

	2. Транспортно-заготовительные расходы

	3. Вспомогательные материалы и тара

	4. Топливо и энергия на технологические цели

	5. Заработная плата основная и дополнительная производственных рабочих

	6. Страховые взносы во внебюджетные фонды

	7. Расходы на подготовку и освоение производства

	8. Расходы на содержание и эксплуатацию оборудования

	9. Общезаводские расходы

	Производственная себестоимость

	10. Внепроизводственные расходы

	Полная себестоимость


Расчёты проводятся по всем статьям затрат при производстве проектируемого продукта: по пункту  а)  рассчитываются затраты на годовой выпуск данного продукта;


по пункту  б)  определяются затраты на 1 тонну данного продукта.


В конце расчётов составляется калькуляционный лист.
Рассчитываются текущие затраты по статьям

статья 1 Сырьё и основные материалы (за вычетом возвратных отходов)

а) Ст-тьсырья и осн.мат .= mсырья · Цсырья + mосн.мат.· Ц осн.мат.- mв.в.о.· Ц в.в.о., где

Ст-тьсырья и осн.мат.- стоимость сырья и основных материалов, руб.;

mсырья- масса сырья, тонн;

Цсырья- цена сырья, руб.;

mосн.мат.- масса основных материалов, тонн;

Ц осн.мат.- цена основных материалов, руб.

mв.в.о.- масса возвратных отходов, т.;

Ц в.в.о.- цена возвратных отходов, руб.

Сырьём является









, масса его составляет 

т., цена 

руб. за 1 тонну. 

К основным материалам относятся:

· массой 


т., цена - 


 руб. за 1 тонну

возвратные отходы







            -      массой 


т., цена  -  


 руб. за 1 тонну
б) 
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где 
Затр.на 1т.гот.пр.- затраты на 1 тонну готовой продукции, руб.

Таблица 5.1. 
   Затраты по сырью и основным материалам

	Наименование продукта
	Ог.пр. за год, т.
	Сырьё
	Основные материалы
	Возвратные отходы
	Общая сумма затрат в год, руб.
	Затр. на 1 т. гот. продукции, руб.

	
	
	Вид
	Масса, т.
	Цена, руб.
	Сумма, руб.
	Вид
	Масса, т.
	Цена, руб.
	Сумма, руб.
	Вид
	Масса, т.
	Цена, руб.
	Сумма, руб.
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


статья 2 Транспортно-заготовительные расходы (принимаются в размере 4-7% от стоимости сырья и основных материалов)

а) Ртр.-загот.=Ст-тьсырья и осн.мат.· %/100 , где

Ртр.-загот.- транспортно-заготовительные расходы, руб.

б) Затр.на 1т.гот.пр.=
[image: image8.wmf].
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статья 3 Вспомогательные материалы  и тара

При выработке 









используются следующие вспомогательные материалы: фильтрующие материалы, химические, моющие, дезинфицирующие средства, упаковка, тара… (приложение 8)
Расчёты проводятся с использованием норм расхода (Нр) и Ог.пр. за год.

Пмат.= Нр.мат.·Ог.пр. ,




(пример расчета)

где 
Пмат.- потребность материала;

Нр.мат.- норма расхода материала;

Ог.пр.- объём готовой продукции за год, тонн.

Сумма = Цмат.· Пмат. , где   



(пример расчета)

где
Сумма- сумма средств на каждый вид материалов, руб.;

Цмат.- цена материала, руб.;

Пмат.- потребность материала.

Таблица 5.2 
Потребность и сумма затрат по вспомогательным материалам

	Наименование материала
	Единица измерения
	Нр
	Цена за единицу измерения, руб.
	Потребность за год
	Сумма, руб.

	1. 
	
	
	
	
	

	2. 
	
	
	
	
	

	3. 
	
	
	
	
	










    
     Итого:

· Определяются затраты на вспомогательные материалы:

а) Общ. сумма затр.=                         (руб.)

б) Затр.на 1т.гот.пр.=
[image: image9.wmf].
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статья 4 Топливо и энергия на технологические цели

К видам энергии относятся: электроэнергия, тепловая энергия, холод, вода.

· Рассчитывается потребность в каждом виде энергии по нормам расхода с учётом Ог.пр. за год:

Пэн.=Нр.эн.· Ог.пр. , где





Пэн.- потребность в энергии;

Нр.эн.- норма расхода энергии (приложение 9);

Ог.пр.- объём готовой продукции за год, тонн.

- Рассчитывается потребность в электроэнергии: 

Пэл.эн.=                                                                                    (пример расчета)

· Рассчитывается сумма расходов по каждому виду энергии:

Суммар.= Ценаза ед .· Пэн.на год.вып. , где



Суммар.- сумма расходов по виду энергии, руб.;

 Ценаза ед.- цена за единицу измерения, руб.;

Пэн.на год.вып.- потребность в виде энергии на годовой выпуск.

Таблица 5.3

        Потребность и сумма затрат по видам энергии


	Виды потребляемой энергии
	Единица измерения
	Нр
	Цена за единицу измерения, руб.
	Потребность на годовой выпуск
	Сумма, руб

	Электроэнергия
	КВт · час
	
	
	
	

	Тепловая энергия
	Гкал
	
	
	
	

	Холод
	КВт
	
	
	
	

	Вода
	м3
	
	
	
	


а) Общ. сумма затр. = Итого =                       (руб.)

б) Затр.на 1т.гот.пр.= 
[image: image10.wmf].
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статья 5 Основная и дополнительная заработная плата 
производственных рабочих

а) Фз.пл.общ.= Осн.з.пл. + Доп.з.пл. , где

Основная заработная плата составляет                           руб.

Дополнительная заработная плата составляет               руб.

б) Зарп.на 1т.гот.пр. = 
[image: image11.wmf].
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 , где

Зарп.на 1т.гот.пр.- зарплата на одну тонну готовой продукции, руб.

статья 6 Страховые взносы во внебюджетные фонды (составляют 30 % от Фз.пл.общ.)+ 0,2% на травматизм

а) Взносы страхов..=  Фз.пл.общ.· % / 100 , где

Взносы страхов.- страховые взносы, руб.

б) Затр.на 1т.гот.пр.=
[image: image12.wmf].
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Таблица 5.4
                               Фонд заработной платы и страховые взносы

	Наименование продукта
	Ог.пр., т.
	Фз.пл.общ., руб.
	Зарп.на 1т.гот.пр., руб.
	Взн..страх., руб.
	Затр.на 1т.гот.пр., руб.

	
	
	
	
	
	


статья 7 Расходы на подготовку и освоение производства (составляют 5% от основной заработной платы)

а) Расх.на осв. и подг.пр-ва= Осн.з.пл.· 0,05 , где

Расх.на осв. и подг.пр-ва- расходы на освоение и подготовку производства, руб.

б) Затр.на 1т.гот.пр.= 
[image: image13.wmf].
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статья 8 Расходы на содержание и эксплуатацию технологического оборудования

  Таблица 5.5




Стоимость технологического оборудования
	Наименование оборудования
	Марка (тип)
	Цена, руб.

за ед обор.
	Коли-чество, шт.
	Стоимость оборудования, руб.

	1.
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	

	3.
	
	
	
	

	Стоимость технологического оборудования   -        Итого:
	


 - Затраты на содержание и эксплуатацию технологического оборудования (составляют 5,5% от стоимости технологического оборудования):

Затр.на сод. и экспл.об.=Ст-тьтехн.об.·0,055 , где

Затр.на содерж. и экспл.об.- затраты на содержание и эксплуатацию технологического оборудования, руб.;

Ст-тьтехн.об.- стоимость технологического оборудования, руб.

- Затраты на текущий ремонт (составляют 4,8 % от стоимости технологического оборудования):

Затр.на тек.рем.=Ст-тьтехн.об.· 0,048 , где

Затр.на тек.рек.- затраты на текущий ремонт технологического оборудования, руб.

- Затраты на капитальный ремонт (составляют 4,5 % от стоимости технологического оборудования):

Затр.на кап.рем.=Ст-тьтехн.об.· 0,045 , где

Затр.на кап.рем.- затраты на капитальный ремонт технологического оборудования, руб.;

- Затраты на амортизацию оборудования (составляют 11,8-12,5 % от стоимости технологического оборудования):

Затр.на аморт.об.=Ст-тьтехн.об.· %А/100 , где

Затр.на аморт.об.- затраты на амортизацию технологического оборудования, руб.


- Затраты на содержание дополнительного оборудования (составляют 1,5 % от стоимости технологического оборудования)

Затр.на сод.доп.об.=Ст-тьтехн.об.·0,015 , где

Затр.на сод.доп.об.- затраты на содержание дополнительного технологического оборудования, руб.


Рассчитываются общие затраты по статье 8:

а) Общ.затр.по статье 8 = Затр.на сод. и экспл.об.+Затр.на тек.рем.+Затр.на кап.рем.+Затр.на аморт.об.+Затр.на сод.доп.об  

где: Общ.затр.по статье 8- общие затраты по статье 8, руб.

б) Затр.на 1т.гот.пр.=
[image: image14.wmf].

.

8

.

.

пр

г

статьи

О

затр

Общ

   

Таблица 5.6
Затраты на содержание и эксплуатацию оборудования

	Наименование продукта
	Ог.пр.за год, т.
	Ст-ть техн.об., руб.
	Затр.на сод.об., руб.
	Затр.на тек.рем., руб.
	Затр.

на кап.рем., руб.
	Затр.

на аморт.об., руб.
	Затр.

на сод.доп.об., руб.
	Общ.. сумма расх., руб.
	Затр.

на 1т.гот.пр., руб.

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


статья 9 Общезаводские расходы (планируются в размере 730-900 % от Осн.з.пл.)

а) Расх.общезав. = Осн.з.пл.· %Робщ/100, где

Расх.общезав.- общезаводские расходы, руб.

б) Затр.на 1т.гот.пр.= 
[image: image15.wmf].
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Дать понятие о калькуляции

Таблица 5.7  Калькуляционный лист

	Статьи затрат
	Сумма затрат на годовой выпуск продукции, руб.
	Затраты на одну тонну готовой продукции, руб.

	1. Сырьё и основные материалы
	
	

	2. Транспортно-заготовительные расходы
	
	

	3. Вспомогательные материалы и тара
	
	

	4. Топливо и энергия на технологические цели
	
	

	5. Заработная плата основная и дополнительная
	
	

	6. Страховые взносы во  внебюджетные фонды
	
	

	7. Расходы на подготовку и освоение производства
	
	

	8. Расходы на содержание и эксплуатацию оборудования
	
	

	9. Общезаводские расходы
	
	

	Производственная себестоимость
	
	

	10. Внепроизводственные расходы
	
	

	Полная себестоимость
	
	


Производственная себестоимость

а) Спроизв. = ∑ (статьи 1 ÷ 9)

б) Спроизв. = ∑ (статьи 1 ÷ 9)

Проверка: Спроизв.(а) / Ог.п. = Спроизв (б)

 статья 10 Внепроизводственные расходы (планируются в размере 1,5 - 4,5 % от производственной себестоимости):

а) Расх.внепроиз.= Себест.произ. · %/100 , где

Расх.внепроиз.- внепроизводственные расходы, руб.;

Себест.произ.- производственная себестоимость, руб.

б) Затр.на 1т.гот.пр.=
[image: image16.wmf].

.

.

.

пр

г

внепроизв

О

Расх

   

Себестоимость полная

а) Сполная = Спроизв. + статья 10

б) Сполная = Спроизв. + статья 10

Проверка: Сполная (а) / Ог.п. = Сполная (б)
3.7. Расчет цен, товарной продукции, прибыли и рентабельности

Дать понятие о цене
- Рассчитываются цены:

Цопт.(д) = Себ.полн.+ Прибыль , где

Цопт.(д)- цена оптовая действующая, руб.;

Себ.полн.- себестоимость полная за 1 тонну готовой продукции, руб.

Прибыль = Себ.полн .· % Р/100 , где

% Р - процент рентабельности (данные предприятия).

Цопт.(отп.) = Цопт.(д) + НДС , где

Цопт.(отп.)- цена оптовая отпускная, руб.

НДС- налог на добавочную стоимость (составляет 10 % от цены оптовой действующей), руб.

НДС = Цопт.(д)  · 0,1 , где

Црозн.=Цопт.(отп.) + Нт , где

Црозн.- цена розничная, руб.;

Нт.- товарная наценка (составляет 10 - 20% от цены оптовой отпускной), руб.

Нт.=Цопт.(отп.) · % Нт./100 , где

Нт.- товарная наценка, руб.

Ц ед. продукции  =
Рассчитывается товарная продукция:

Дать понятие о товарной продукции
ТПопт.(д) = Цопт.(д) · Ог.пр., где

ТПопт.(д)- товарная продукция в оптовых действующих ценах, руб.

ТПопт.(отп.) = Цопт.(отп.) · Ог.пр., где

ТПопт.(отп.)- товарная продукция в оптовых отпускных ценах, руб.

Рассчитывается выручка от реализации продукции:

Выр.= Црозн.·Ог.пр. , где

Выр.- выручка от реализации продукции, руб.

Рассчитывается прибыль по цеху выработки 




Дать понятие о прибыли
Рассчитывается годовая прибыль от реализации продукции:

Приб.год.вып. - прибыль от реализации продукции в оптовых действующих ценах, руб.;

Сп.г.вып.- полная себестоимость годового выпуска продукции, руб.


Приб.г.вып. = ТПопт (д) – Себ. п. г. вып.

Рассчитывается уровень рентабельности:

Дать понятие о рентабельности
Урент .= 
[image: image17.wmf]%
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, где

Урент.- уровень рентабельности продукта, %. 

Таблица 6.1 
 Товарная продукция и прибыль по видам продукции

	Наименование 

продукта
	Ог.пр., т.
	Сп. за ед. прод., руб.
	% Рент.
	Прибыль, руб.
	Цопт.(д)
	ТПопт.(д), руб.
	Сп.г.вып., руб.
	Прибыль от  год. вып., руб.

	
	
	
	
	
	
	
	
	


Рассчитывается налог на добавленную стоимость

НДС = ТПопт.(отп.) - ТПопт.(д) 

6.6 Рассчитываются затраты на 1 рубль товарной продукции

Затр.на 1руб.тов.прод.=
[image: image18.wmf])
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 , где

Затр.на 1руб.тов.прод.- затраты на 1 рубль товарной продукции, руб.

Порядок распределения прибыли по выработке продукции:

Прибыль


Налоги

                        

                  Налог на прибыль           Чистая прибыль

                (20% от облагаемой суммы)

Нал.на приб.=Приб.г.вып .· % Нал.на приб  / 100 , где

Нал.на приб.- налог на прибыль, руб.

Чист.приб.= Приб.г.вып. - Нал.на приб. , где

Чист.приб. - чистая прибыль, руб.

Прибыль чистая на предприятии распределяется:

А) на развитие производства (составляет 40 % от чистой прибыли) = 

= Чист.приб. · 40/100 =

Б) на развитие социальной сферы (составляет 23 % от чистой прибыли) = 

= Чист.приб. · 23/100 =

В) на материальную помощь и поощрения (составляет 20 % от чистой прибыли) = 

= Чист.приб. · 20/100 =

Г) на дивиденды (составляет 8 % от чистой прибыли) = Чист.приб. · 8/100 =

Д) в резервный фонд (составляет 5 % от чистой прибыли) = 

= Чист.приб. · 5/100 =

Е) на прирост собственных оборотных средств (составляет 2,5 % от чистой прибыли) = 

= Чист.приб. · 2,5/100 =

Ж) на погашение долгов (составляет 1,5 % от чистой прибыли) = 

= Чист.приб. · 1,5/100 =

3.8 Расчет уровня производительности труда
Дать понятие о производительности труда
7.1 Натуральный метод:

Ур.пр.тр .= 
[image: image19.wmf].
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Ур.пр.тр.- уровень производительности труда, т/чел.

7.2 Стоимостной метод:

Ур.пр.тр. = 
[image: image20.wmf].
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Таблица 7.1

Основные технико-экономические показатели проекта

	Показатели
	Сумма, руб.

	1 Среднесписочная численность рабочих в цехе выработки продукции, чел. (Чср.сп. п.п.п.)
	

	2 Товарная продукция в оптовых действующих ценах по  продукции
	

	3 Себестоимость годового выпуска продукции
	

	4 Прибыль от годового выпуска  продукции 
	

	5 Среднемесячная заработная плата рабочих-сдельщиков по продукции
	

	6 Уровень производительности труда по продукции, руб./чел.
	

	7 Средние затраты на 1 рубль товарной продукции по продукции
	

	8 Уровень рентабельности производства продукции, %
	


3.9 Заключение

Учитывая технико-экономические показатели, а именно:

- объем товарной продукции в опт. (д) ценах по проектируемому продукту в сумме



 рублей,

- прибыль годового выпуска по проектируемому продукту в сумме 
рублей,

- уровень производительности труда в сумме 


 рублей/чел,

- затраты на 1 рубль товарной продукции 

 рублей,


разработка проекта считается экономически обоснованной и целесообразной.
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ПРИЛОЖЕНИЕ 1

ПРИМЕРНЫЙ ГРАФИК ВЫПОЛНЕНИЯ КУРСОВОГО ПРОЕКТА

	Содержание работы
	Объем
	Срок выполнения

	
	рукопись, с; граф. часть, л.
	дни
	

	1
	2
	3
	4

	1. Проработка литературы по теме

2. Введение
	3 с.
	1
	

	3. Производственная программа в год
	1 с.
	1
	

	4. Расчет численности работающих по проектируемому продукту
	3 с.
	2
	

	5. Планирование фонда оплаты труда рабочих – сдельщиков по проектируемому продукту
	1 л.
	1
	

	6. Составление плановой калькуляции и расчет полной себестоимости
	10 с.
	3
	

	7. Расчет цен, товарной продукции, прибыли и рентабельности 
	4 с.
	1
	

	8. Расчет уровня производительности труда
	1 с.
	1
	

	9. Заключение
	1 л.
	4
	

	10. Чистовое оформление расчетно-пояснительной записки 
	25-30 с.
	4


	

	Защита проекта
	                                        


ПРИЛОЖЕНИЕ 2

ПРИМЕР ОФОРМЛЕНИЯ  ОБЛОЖКИ  ПОЯСНИТЕЛЬНОЙ ЗАПИСКИ КУРСОВОЙ РАБОТЫ

ПРИЛОЖЕНИЕ 3

ПРИМЕР ОФОРМЛЕНИЯ ТИТУЛЬНОГО ЛИСТА  КУРСОВОЙ РАБОТЫ

ПРИМЕР ЗАПОЛНЕНИЯ ТИТУЛЬНОГО ЛИСТА

КУРСОВОГО ПРОЕКТА

ПРИЛОЖЕНИЕ 4
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	ПК 5.1
	Участвовать в планировании основных показателей производства.



	ПК 5.2
	Планировать выполнение работ исполнителями.


	ПК 5.3
	Организовывать работу трудового коллектива


	ПК 5.4
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ПРИЛОЖЕНИЕ 5
ПРИМЕР ОФОРМЛЕНИЯ СОДЕРЖАНИЯ

СОДЕРЖАНИЕ

Введение

1. Теоретический вопрос

2. Производственная программа в год

3. Расчёт численности работающих по проектируемому цеху

4. Планирование фонда оплаты труда рабочих-сдельщиков по  проектируемому цеху

5. Составление плановой калькуляции и расчёт полной себестоимости

6. Расчёт цен, товарной продукции, прибыли и рентабельности

7. Расчёт уровня производительности труда

Заключение

Список использованных источников информации
ПРИЛОЖЕНИЕ 6
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2. Вышемирский Ф.А. Масло из коровьего молока и комбинированное. – С.-Петербург: «Гиорд», 2004. – 714 с.
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ПРИЛОЖЕНИЕ 7
Нормы времени (трудоёмкость технологическая) производства молочных продуктов, чел. - час.
	|N° п/п
	Наименование продукции
	Нвр. чел - час

	1. 
	Мойка танков
	0,4

	2. 
	Пастеризация молока и сливок
	0,12

	3. 
	Приёмка молока и сливок
	0,13

	4. 
	Сепарирование молока
	0,19

	5. 
	Восстановление молока
	0,7

	6. 
	Нормализация молока
	0,09

	7. 
	Возврат обрата сдатчикам
	0,3

	8. 
	Мойка цеха
	6,0

	9. 
	Разлив молока во фляги
	1,2

	10. 
	Выработка сгущенного обезжиренного молока
	9,39

	11. 
	Выработка кристализата (мол. сах.)
	8,39

	12. 
	Выработка творога из обезжиренного молока
	17,0

	13. 
	Нормализация творога
	4,5

	14. 
	Закладка творога в резерв
	18,7

	15. 
	Переработка творога резервного
	5,6

	16. 
	Фасовка творога 0,25
	13,0

	17. 
	Фасовка сырков с/н
	15,0

	18. 
	Фасовка сырков б/н
	15,2

	19. 
	Мойка ящиков в ручную
	1,2

	20. 
	Выработка сыра чайного
	30

	21. 
	Выработка сыра домашнего
	21,5

	22. 
	Мойка безразборная труб.
	38

	23. 
	Молоко обезжиренное, пахта
	3,15

	24. 
	Сливки 10% жирности
	3,15

	25. 
	Кефир жирный
	3,5

	26. 
	Кефир таллиннский
	3,5

	27. 
	Простокваша, напиток "Любительский"
	4,0

	28. 
	Варенец
	4,0

	29. 
	Молоко по 1л.
	2,38

	30. 
	Молоко в пакетах
	1J4

	31. 
	Сметана фляжная
	6,0

	32. 
	Сметана фасованная 0,2
	12,9

	33. 
	Масло фасованное крестьянское по 0,2
	17,5

	34. 
	Масло крестьянское в блоках
	14,4

	35. 
	Масло сладко-сливочное фасованное
	11,0

	36. 
	Масло сладко-сливочное в бочках
	9,7

	37. 
	Пастеризация сливок, пахты!
	0,55

	38. 
	Выработка масла топленного
	12,1

	39. 
	Наладка линий 12000 бут./час.
	0,77   

	40. 
	Наладка линий 6000 бут./час.
	0,67

	41. 
	Наладка линий фасованного масла
	1,05

	42. 
	Наладка линий фасованной сметаны
	0,48

	43. 
	Наладка автомата АП-1
	


ПРИЛОЖЕНИЕ 8

Нормы расхода вспомогательных материалов при производстве 
молочных продуктов
	№ п/п
	Наименование материалов
	Ед. измер.
	Молоко
пастериз. в
бутылках
	Молоко пастериз. в пакетах
	Молоко
топлёное в бутылках
	Молоко с  кофе,
какао в
бутылках
и пакетах

	1
	Бой бутылок
	
	
	
	
	

	2
	"Вимол"
	кг.
	0,59
	0,59
	0,59
	0,60

	3
	Ерши для мойки труб капроновых
	шт.
	0,002
	0,002
	0,002
	0,002

	4
	Ерши для мойки бутылок
	шт.
	1,0
	
	1,0
	1,0

	5
	Известь хлорная
	'     кг.
	0,16
	0,16
	0,21
	0,16

	6-
	Кислота серная
	г.
	33,7
	37,3 ,
	58,6
	19,5     .

	7
	Кислота азотная
	кг.
	0,07
	0,07
	0,07
	0,07

	8
	Кислота сульфаминовая
	кг.
	0,03
	0,03
	0,08
	

	9
	Лавсан для фильтров
	П. м.
	0,006
	0,006
	0,009
	0,010

	10
	Марля
	П. м.
	0,20
	0,20
	0,30
	0,34

	11
	Мыло хозяйственное
	кг.
	0,021
	0,021
	0,035
	0,021

	12
	Мыло туалетное
	^сг.
	0,007
	0,007
	0,012
	0,007

	13
	Масло сепаратное
	кг.
	0,006
	0,006
	-
	

	14
	Масло машинное
	кг.
	0,015
	0,015
	0,019
	0,021

	15
	Натр едкий (сухой)
	г.
	0,037
	0,037
	0,078
	0,052

	16
	Плёнка полиэтиленовая
	кг.
	-
	7,9
	-
	7,7

	17
	Спирт изоамиловый
	г.
	1,51
	1,67
	2,62
	3,36

	18
	Сода кальцинированная
	кг.
	0,92
	0,92
	0,92
	0,92

	19
	Сода каустическая
	кг.
	2,024
	0,095
	0,2
	2,024

	20
	Стекло натриевое (жидкое)
	кг.
	0,23
	0,23
	0,23
	0,23

	21
	Стиральный порошок
	кг.
	0,017
	0,017
	0,036
	0,017

	22
	Тринатрийфосфат технический
	кг.
	0,73
	0,73
	0,73
	0,73

	23
	Фланель фильтровальная
	П. м.
	0,037
	0,037
	0,042
	0,037

	24
	Фильтры ватные
	г.
	13
	13
	13
	13

	25
	Фильтры ватные лабораторные
	г.
	2
	2
	2
	2

	26
	Фенолфталеин (сухой)
	г.
	0,0091
	0,0091
	0,019
	0,012

	27
	Фольга алюминиевая
	кг.
	1,28
	-
	1,33
	-

	28
	Щётки корешковые
	шт.
	0,18
	0,17
	0,20
	0,20

	29.
	Щётки волосяные
	шт.
	0,008
	0,008
	0,012
	0,01

	30
	Щётки капроновые
	шт.
	0,04
	0,04
	0,05
	0,05

	31
	Ящики (деформац.)
	
	
	
	
	


	п/п
	Наименование материалов
	Едини
ца измер.
	Диет.
прод

укт
	Сливки в бут. и пакетах
	Творог

жирный

полужирный
на мк.
	Сырки творож-ные
	Смета-на

	1
	Бумага для этикеток
	КГ.
	
	
	2,5
	ОД 9
	0,017

	2
	Ерши для мойки труб
	шт.
	0,02
	0,012
	0,011
	-
	0,011

	3
	Ерши для мойки бутылок
	шт.
	10
	1,0
	-
	-
	-

	4
	Ерши для мойки бан
	шт.
	-
	-
	-
	-
	2,0

	5
	Известь хлорная
	КГ.
	0J6
	0,36
	0,47
	0,42
	0,66     1

	6
	Кислота серная
	г.
	35,5 "
	177,8
	161,6
	40,5
	122,6

	7
	Кальций хлористый
	КГ.
	-
	-
	3,0
	-
	-

	8
	Лавсан для фильтров
	П. м
	0,015
	0,036
	0,06
	0,015
	0,041

	9
	Лавсан для мешков
	П. м.
	
	-
	0,34
	-
	-

	10
	Марля
	П. м.
	0,51
	1,27
	'     2,46
	0,51
	1,53

	11
	Мыло хозяйственное
	КГ.
	0,031
	0,021
	0,072
	0,072
	0,076

	12
	Мыло туалетное
	КГ.
	0,010
	0,007
	0,024.
	0,027
	0,025

	13
	пмойтарм
	КГ.
	1,03
	1,03
	-
	-
	2,06

	14
	Масло сепараторное
	КГ.
	0,006
	0,015
	06036
	0,032
	0,054:

	15
	Масло машинное
	kr.V
	.0,058
	0,036
	0,088
	0,078
	. 0,130

	16
	Натр едкий (сухой)
	г
	0,109
	0,060
	0,559
	0,183
	0,347

	17
	Пепсин
	г
	-
	-
	6,8
	-
	-

	18
	Пергамент
	КГ.
	-
	-
	15,5
	17,3
	-

	19
	Плёнка полиэтиленовая
	КГ.
	7,9
	7,9
	
	-
	10

	20
	Спирт изоамиловый
	г.
	1,56
	7,94
	7,22
	1,81
	5,48 .

	21
	Сычужный порошок
	г.
	-
	-
	6,3
	-
	-

	22
	Сода кальцинированная
	КГ.
	0,92
	2,36.
	6,25
	3,02
	8,3

	23
	Стекло натр, жидк.
	КГ.
	0,23
	0,58
	1,38
	
	2,07

	24
	Стиральный порошок
	КГ.
	0,025
	0,017
	0,059
	0,066
	0,080

	25
	Сода каустическая
	КГ.
	2,024
	0,024
	0,144
	0,129.
	0,216

	26
	Фланель фильтр.
	П. м.
	0,037
	0,09
	0,18
	-
	0,27

	27
	Фильтры ватные
	г.
	13 .
	34
	82
	47
	122 

	28
	Фильтры ватные лабораторные
	г.
	2
	3
	10
	-
	14

	29
	Фенолфталеин (сухой)
	г.
	0,013
	.   0,014   •
	0,007
	0,006
	0,049

	30
	Фольга
	КГ.
	1,33
	1,33
	1
	-
	4,94

	31
	Щётки корешковые
	шт.
	0,18
	"  1,03
	0,96
	0,17
	0,95

	32
	Щётки капроковые

	шт.
	0,04
	0Л1
	0,28
	0,26
	0,42


	№

п/п
	Наименование материалов
	Ед. измер.
	Масло

(по
цеху).
	Сыр мелкий
	Молоко сухое
обезжир.

СОМ
	Молоко
сухое цельное

	1
	Бумага этикеточная
	кг.
	2,13
	0,8
	0,22
	

	2
	"Вимол"
	кг.
	3,0
	2,3
	
	

	3
	Ерши капроновые
	шт.
	0,04
	0,02
	0,03
	0,03

	4
	Ерши волосяные
	шт.
	0,1
	0,2
	0,03
	0,34

	5
	Известь хлорная
	кг.
	3,0
	5,0
	0,50
	0,63

	6
	Кислота серная
	кг.
	0,6
	1,1
	'-■■■.'.
	230,4(г.)

	7
	Кобальт сернокислый
	г.
	0,5
	0,19
	-
	

	8
	Кислота азотная (концентр.)
	кг.
	0,7
	2,0
	1,00
	1,00

	9
	Клеевая лента на бумажной основе
	кг.
	0,3
	-
	-
	-

	10
	Кальций хлористый
	кг.
	-
	6
	S
	

	11
	Кислота сорбиновая
	кг.
	-
	0,35
	-
	

	12
	Марля
	П. м
	3,8
	5,0
	1,94
	2,62

	13
	Мыло хозяйственное
	кг.
	0,9
	0,9
	0,10
	0,15

	14
	Мыло туалетное
	кг.
	0,2
	0,2
	0,08
	0,10

	15
	Мешки бумажные
	шт.
	-
	-
	40
	40

	16
	Масло сепаратное
	кг.
	1,2
	0,096
	масло турб, 0,10
	0,18

	17
	Натр едкий (сухой)
	г. г.
	0,14
	0,60
	
	

	18
	Порошок стиральный
	юг\
	0,4
	0,8
	0,49
	0,45

	19
	Пергамент
	кг.
	3,0
	6,0
	-
	

	20
	Спирт изоамиловый
	
	24
	40
	-
	10,32

	21
	Сода кальцинированная
	кг.
	10,7
	10,0
	3,16
	3,16

	22
	Стекло натриевое (жидкое)
	кг.
	0,3
	.1,2
	0,70
	0,70

	23
	Сода каустическая (н. ед.)
	кг.
	1,3
	2,0
	2,12
	2,12

	24
	Сплав для покрытия сыров
	кг.
	-
	11
	-
	-

	25
	Сычужный фермент
	г.
	-
	260
	-
	-

	26
	Соль поваренная "Экстра"
	кг.
	-
	30
	-
	1

	27
	Фенолфталеин (сух.)
	г.
	0,10
	0,07
	0,128
	0,104

	28
	Фильтры ватные
	г.
	37,0
	16
	-
	166

	29
	Фильтры ватные лабораторные
	г.
	-
	-
	-
	13

	30
	Щётки корешковые
	шт.
	0,4
	0,40
	0,30
	0,34

	31
	Щётки капроновые
	шт.
	0,2
	0,16
	0,04
	0,05

	32
	Ящики картонные (мс)
	шт.
	50
	25,0
	-
	-

	33
	Ящики для расфасовки масла
	шт.
	62,5
	-
	- ■
	-


ПРИЛОЖЕНИЕ 9
Нормы расхода видов энергии на технологические цели при производстве молочных продуктов.

	№ 1 п/п
	Продукты
	Эл. эн.
	Вода
	Тепловая энергия
	Холод 

	
	
	кВт/час
	з м
	тонн
	Гкал
	ГДж
	кВт
	Гджоуль 

	1
	Молоко в бутылках
	20
	8
	0,25
	0,16
	0,72
	45
	200

	2
	Диетпродукция
	30
	10
	0,40
	0,26
	1,16
	. 100
	450

	3
	Творог
	30
	35
	0,7
	0,45
	-  2,02
	400
	1800

	4
	Сметана
	30
	20
	0,7
	0,42
	2,02
	120
	540

	5
	Масло сливочное
	80
	26
	4,0
	2,6
	11,6
	200
	900

	6
	Сыры натуральные
	97
	30
	9
	5,7
	26
	500
	2260

	
	а) российский
	
	
	
	
	
	
	

	
	б) советский
	70
	25
	7
	4,5
	13
	500
	2260

	
	в) голландский бр.
	70
	28
	7
	4,5
	13
	400
	1800

	
	г) ярославский
	ПО
	32
	9
	5,7
	16,5
	500
	2260

	
	д) чеддер
	30
	10
	3
	1,9
	8,7
	250
	1130

	
	е) мягкий свежий
	65
	31
	1,2
	0,77
	3,5
	400
	1800

	
	ж) сыры плавленые
	160
	23
	12
	7,7
	35
	145
	655

	7
	Сух. цельн. мол. в крафт. мешках
	170
	23
	12
	7,
	35
	145
	685

	8
	Сух. цельн. мол. в банках
	135
	12
	3
	1,9
	8,7
	170
	540

	9
	Сгущ. цельн, мол. с сахаром
	145
	14
	4
	2,6..
	11,6
	135
	600

	10
	Сгущен, стерил.
	30
	4
	0,5
	0,32
	1,44
	' 225
	1020

	11
	Мороженое
	130
	20
	9
	5,7
	26,0
	115
	520

	12
	Сухое обезжиренное молоко
	130
	20
	7,5
	4,8.
	21,7
	115
	520

	13
	ЗЦМ
	60
	10
	24
	15,4
	69,4
	20
	90

	14
	Казеин
	25
	9
	3,2
	2,0
	9,2
	50
	225

	. 15
	Сгущённая сыворотка
	165
	23
	
	7
	31,8
	145
	655

	16
	Сухая сыворотка
	360
	80
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